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Les Fêtes de Noël 

 
Nos restaurants sont ouverts : 

 

 

Le Rendez-vous de Chasse 

24 décembre au déjeuner 

25 décembre au déjeuner et dîner 

26 décembre au déjeuner et dîner 

31 décembre au déjeuner et dîner 

1er janvier au déjeuner 

 

L’Auberge 

24 décembre au déjeuner 

25 décembre au déjeuner et dîner 

26 décembre au déjeuner et dîner 

31 décembre au déjeuner et dîner 

1er janvier au déjeuner et dîner 

 
 

 

Réservation : 03 89 23 59 59 

 
 

 

M E N U S  D E  N O Ë L  

 
Proposés les 25 et 26 décembre 2011 

aux déjeuner et dîner 
 

Également quelques plats sélectionnés à  la carte.  
 

M E N U  A  3 1 €  
 
Crème de Volaille et sa Raviole 
- 
Poularde fermière en Pot-au-feu 
Petits Légumes, Sauce Raifort 
- 
Verrine Chocolat, Glace Caramel 

 
 

 M E N U  A  3 9  €  
 
 Foie gras de Canard  
 aux Coing et Pain d’Epices 
 OU 
 Filet d’Omble Chevalier  
 au Crémant d’Alsace 
 - 
 Pavé de Sandre sur son Lit de Choux verts 
 Sauce Matelote, Nouilles au Beurre 
 OU 
 Caille farcie aux Marrons et Champignons 
 Garniture du Moment 
 - 
 Bûche de Noël glacée, Sorbet Framboise 
 Parfait Pistache aux Eclats de Noisettes 
 Caramélisés 

 
 

- service compris, boissons en sus - 
 
 

L ’ A u b e r g e  



V E N T E  A  E M P O R T E R  
 

 

 

A déguster chez vous ou comme idée cadeau : 

 

Foie gras d’Oie Foie gras d’Oie Foie gras d’Oie Foie gras d’Oie (mi-cuit) présenté 
en terrine de porcelaine avec couvercle 

 

     250 grammes                                        68.- € 

     400 grammes                                        98.- € 

     500 grammes                                      123.- € 

 

Les blocs de Foie gras d’Oie 
Facturation au poids : les 100 grammes   23.- € 

 

 

 

I D E E S  C A D E A U X  

 

 

 

 

 

 

 
 

M E N U  D E  N O Ë L  

 
Proposé avec notre carte les 25 et 26 décembre 2011 

aux déjeuner et dîner 
 
 

Mise en Bouche 
- 

Foie gras de Canard mi-cuit au Vin chaud,  
Kougelhopf grillé 

- 
Bar rôti, Mousseline de Panais 

Chips de Légumes, Crème de Truffes 
- 

Pièce de Veau juste saisie,  
Cannelloni Artichaut-Foie gras 

gratiné au Parmesan 
- 

Pré Dessert 
- 

Variation Poire-Chocolat 
- 

Mignardises et Truffes au Chocolat 
 
 

M E N U  A  7 9 €  P A R  P E R S O N N E  
 

boissons en sus 
- service 15% sur le HT compris - 

 L e  R e n d e z - V o u s  d e  C h a s s e   

J O Y E U X  N O Ë L  

M E R R Y  C H R I S T M A S  

F R O H E  W E I H N A C H T E N  

F E L I Z  N A V I D A D  

B U O N  N A T A L E  

G L A E D E L I G  J U L  

Καλά Χριστούγεννα 

Les bons cadeaux du « Rendez-vous de Chasse » :: 
 
 � Repas Gastronomique 
 � Cours de Cuisine suivi par un repas  
    Gastronomique 
 
Pour plus d’information ou pour une offre  
personnalisée, n’hésitez pas à contacter : 

 
 � Véronique Braun au 03 89 23 24 11 


